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FERVIN BRUT

FERVIN Brut je elegantna penina, nezne limonasto rumene barve, z neskoncnimi verigami
drobcenih mehurckov. V vinu so prisotne nezne note jabolka, lesnika ter limone. V ustih je vino

cudovito uravnotezeno z iziemno svezino in vertikalnostjo, ter zametno in kremasto teksturo.

TEHNOLOGIJA PRIDELAVE: Rocno pobrano grozdje. Nezno stiskanje, ter striktno locevanje

frakcij mosta. Primarna fermentacija v inox tankih. Sekundarna fermentacija in zorenje v steklenici.

VINO IN HRANA: Penina FERVIN Brut je idealna kot aperitiv. Zelo lepo pa se poda tudi z vsemi

ribjimi jedmi, testeninami in rizotami, ter belim mesom.
PRIPOROCENA TEMPERATURA: 8-10°C
LETNIK: Neletniska

SORTA: 70 % Beli pinot, 30 % Sivi pinot
ALKOHOL: 12.00 vol. % alk.

SLADKORNA STOPNJA: Brut (4 g/D

ZORENJE V STEKLENICI: Najman; 18 mesecev

(V povprecju 24 mesecev) + 3 mesece po degozaciji
POTENCIAL STARANJA: Do 3 leta

VINORODNO PODROCIJE: Vinorodna  deZela

Primorska, okolis Vipavska dolina

VINOGRAD: Skofovo (Vrtovin)

VRSTA TAL: Flis -

WETHODE CLASSIQUE

PRIDELEK: 50 hL/ha FEEY_!N

TRGATEV: Rocna trgatev v 20 kg zabojcke —

PROIZVODNUJA: 1500 steklenic
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